
Budapesti Komplex 

Szakképzési Centrum Képzési tájékoztató 
Felnőttképzési engedély száma: E-001280/2015 

Képzés megnevezése: Diétás szakácsE-

001280/2015/A005E-001280/2015/A005 

 

 

 

Megszerezhető végzettség megnevezése: Diétás szakács 

OKJ szakma száma megnevezése: 3581103 számú OKJ bizonyítvány 

 

Összes óraszám: 360 óra 

 

Heti óraszám: 20 óra 

 

Képzés hossza: 4,5 hónap 

 

Felnőttképzési vezető: Tóthné Molnár Ildikó 

 0630-332-69-89 ildiccom@gmail.com 

 

 

 

Képzés várható indulási ideje: November 1-től folyamatos 

Jelentkezési határidő: 10/20/2015 

 

Képzés helye: Budapesti Komplex SZC Mándy Iván Szakképző Iskolája és Speciális Szakiskolája, 1089 Budapest, Elnök utca 3. 

 

 

Modulzáró vizsgák költsége: Ingyenes 

 

OKJ vizsgadíj: 25 000 Ft 

 

Tanfolyam költsége (vizsgadíj nélkül): 174 000 Ft 

 

A képzést bemutató videók, melyek amelyek a youtube-ról letölthetők: 

 

A jelentkezés feltételei:34 811 04 Szakács , 33 78 26 02  Szakács 

33 811 03 0000 0000  Szakács 

33 811 03 1000 0000  Szakács 

és egészségügyi alkalmassági vizsgálat 

 

A képzés rövid ismertetése:A diétás szakács a közétkeztetés területén, ide értve a fekvőbeteg ellátást biztosító egészségügyi,  a 

nevelési-oktatási, a szociális alapszolgáltatásokat és szakosított ellátást végző, illetve gyermekjóléti alap és szakellátást biztosító 

intézményeket, a turizmus és a vendéglátás (gyógyszállók, wellness és fitnesz szolgáltatások),valamint a speciális igényű táplálás 

területén (pl. sporttáplálkozás) a dietetikus által összeállított étrendet készíti el. 

 

Képzéssel betölthető munkakörök: 5134 Szakács Diétás szakács 

  Étkezdei szakács 

  Grill szakács 

  Gyermekélelmezési szakács 

  Hajószakács 

  Hidegkonyhai szakács 

  Közétkeztetési szakács 

  Kukta 

  Melegkonyhai szakács 

  Pizzakészítő szakács 

  Segédszakács 

3222 Konyhafőnök, Séf Szakács, diétás szakács 

  Éttermi műszakvezető 

  Főszakács 

  Helyettes séf 

  Konyhafőnök 

  Konyhavezető 

 

 

 

A képzési program: Minden, a képzést szervező tagiskolában az ügyfélszolgálaton megtekinthető. 

A Szakmai és Vizsgakövetelmények: Minden, a képzést szervező tagiskolában az ügyfélszolgálaton megtekinthető.


